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Le buffet dentrées de Pacome A

Verrine de haddock, féves, courgettes jaunes et concassé de tomates et chorizo
Mille-feuille d'aubergine, chévre frais, tomates confites et pesto de salicorne

Tatare de thon blanc et pomme golden, citron vert, soja et sésame

Huitres de la baie de Carnac

Les p|OTS de Dorian (choix parmi les 3)

Médaillon de saumon & la roquette et son pavé pané aux légumes, crémeux petits pois et pois
a l'anglaise, romanesco, bisque de crevettes pamplemousse

Surprise de porc en basse température, mousseline de pomme de terre et artichaut, compotée
de pommes, sucrine braisée, réduction de cidre et jus de viande

Gaspacho de pastéque, tomate et poivron, tomate farcie a l'olive verte, espuma au
champagne

Plat SignOTurZ (avec supplement)

Homard de notre vivier poélé, légumes de saison et bisque de langoustines
(13 €les 100g, avec une déduction de 20 € sur le prix du diner)

'assiette de fromages de belle-ile Guoplement 9,50 €)

Le buffet de desserts de Mélissa

Framboise pistache : génoise, croustillant riz soufflé praliné, confit framboise et mousse pistache

Compotée cerise, bavaroise d I'amaretto et croustillant crumble

lle-flottante & la noix de coco et son caramel passion
Biscuit sablé, ganache montée a la vanille fumée, confit ananas kiwis et ananas rétis

Crépes Suzette maison flambées au Grand Marnier en salle, caramel a l'orange et zestes
d'oranges (supplément 6 €)

Assortiment de glaces et sorbets d’ Audrey Echard, artisane glaciére de I'lle (parfums & consulter
sur I'ardoise)

Entrees-Plat-Desserts 48 €

(46 € pour les clients hotel et insulaires)

Entrées-Plat ou Plat-Desserts 37 €

La liste des allergénes susceptibles d’étre présents dans nos plats est & votre disposition. Demandez a notre équipe !



