hens, dw mercredt 3 juin' >

Amuse-bouche

| Créeme de céleri

Le buffet dentrées de PacoOme

Muffin canard, comté et moutarde a I'ancienne, creme de champignons
Cannelloni de saumon au crémeux de crevette, mousse citron et billes de concombre

Sablé parmesan, crémeux de chévre de Belle lle, asperges vertes et tomates confites

Huitres de la baie de Carnac

Les plats de Dorian (choix pami les 3)

Lotte rétie au beurre, sauce armoricaine, coulis betterave/cranberry
mousseline d'aubergines fumées, blettes de couleur, asperges vertes et pois gourmands

Quasi de veau de Belle lle basse température, carottes fanes multicolores aux épices et ses
mousselines, jus de viande au romarin fumé, coulis cacao

Cannelloni de pomme de terre d la courgette et au creamcheese, émulsion coco et éclats de
fruits secs

PlCIT 5igno’rur2 (avec supplement)

Homard de notre vivier poélé, légumes de saison et bisque de langoustines
(13 €les 100g, avec une déduction de 20 € sur le prix du diner)

| 'assiette de fromages de Belle-ile Gupplement 950 €)
Le buffet de desserts de Mélissa

Panna cotta au rooibos et coulis de fruits rouges

Créme chocolat et féve de tonka, streusel cacao et fleur de sel

Moelleux coco, crémeux mangue, gel mangue-passion et zestes de citron vert

Biscuit sablé, ganache montée pistache, confit d'abricot

Crépes Suzette maison flambées au Grand Marnier en salle, caramel a l'orange et zestes
d'oranges (supplément 6 €)

Entréees-Plat OU Plat-Desserts 37 € Entrées-Plat-Desserts 48 €

(35 € pour les clients hotel et insulaires) (46 € pour les clients hotel et insulaires)

La liste des allergénes susceptibles d'éfre présents dans nos plats est & votre disposition. Demandez a notre équipe !



